
メニュー記載のアイテムにはたまご、牛乳、木の実（ナッツ）、クルミ、ピーナッツ、そば、大豆、小麦（グルテン）、
魚介類、甲殻類、えび、いか、貝類（カキ、アワビ、ムール貝を含む）豚肉、桃、トマト、食品添加物として亜硫酸塩

が含まれている場合があり、アレルギー反応を引き起こす可能性があります。
アレルギーや食事制限のあるお客様は、事前にサービススタッフにお申し出ください。

Menu items may contain eggs, milk, tree nuts, walnuts, peanuts, buckwheat, soybeans, wheat(gluten),  

fish, shellfish, shrimp, squid, clams (includes oysters, abalone, mussels), pork, peaches, tomatoes,  

and sulfites as a food additive which can cause allergic reactions.

Please inform our service staff in advance if you or any of your guests have any food allergies or dietary restrictions.

印はベジタリアン料理もしくはベジタリアンにアレンジ可能なメニューです。
Indicates vegetarian or can be prepared vegetarian.



価格は韓国ウォン、単位1,000ウォン、消費税10％込みにて記載しております。  
Prices are listed in Korean Won at 1,000 values inclusive of 10% government tax.  
メニュー記載のアイテムにはたまご、牛乳、木の実（ナッツ）、クルミ、ピーナッツ、そば、大豆、小麦（グルテン）、魚介類、甲殻類、えび、いか、貝類（カキ、アワビ、ムール貝を含む）
豚肉、桃、トマト、食品添加物として亜硫酸塩が含まれている場合があり、アレルギー反応を引き起こす可能性があります。 アレルギーや食事制限のあるお客様は、
事前にサービススタッフにお申し出ください。 
Menu items may contain eggs, milk, tree nuts, walnuts, peanuts, buckwheat, soybeans, wheat(gluten), fish, shellfish, shrimp, squid, clams (includes oysters, abalone, mussels), pork, peaches, tomatoes, 
and sulfites as a food additive which can cause allergic reactions. Please inform our service staff in advance if you or any of your guests have any food allergies or dietary restrictions.

価格は韓国ウォン、単位1,000ウォン、消費税10％込みにて記載しております。  
Prices are listed in Korean Won at 1,000 values inclusive of 10% government tax.  
メニュー記載のアイテムにはたまご、牛乳、木の実（ナッツ）、クルミ、ピーナッツ、そば、大豆、小麦（グルテン）、魚介類、甲殻類、えび、いか、貝類（カキ、アワビ、ムール貝を含む）
豚肉、桃、トマト、食品添加物として亜硫酸塩が含まれている場合があり、アレルギー反応を引き起こす可能性があります。 アレルギーや食事制限のあるお客様は、
事前にサービススタッフにお申し出ください。 
Menu items may contain eggs, milk, tree nuts, walnuts, peanuts, buckwheat, soybeans, wheat(gluten), fish, shellfish, shrimp, squid, clams (includes oysters, abalone, mussels), pork, peaches, tomatoes, 
and sulfites as a food additive which can cause allergic reactions. Please inform our service staff in advance if you or any of your guests have any food allergies or dietary restrictions.

朝食メニュー
午前7:00から午前11:00まで 
Available from 7:00am to 11:00am

スフレワッフル アメリカンブレックファーストセット   
Soufflé Waffle American Breakfast Set
スフレワッフル、ソーセージ、ベーコン、たまご2個をお好みに調理（目玉焼き、スクランブルプレーンオ
ムレツ）、マッシュルーム、アスパラガス、ドライトマト、ハッシュドポテト、メープルシロップ、 
クラシックコーヒーまたはフレッシュジュースからお選びください
Soufflé Waffle, Sausage, Bacon, Two Eggs Any Style(Fried, Scrambled,  
Plain Omelet), Mushroom, Asparagus, Dry tomato, Hashbrowns, Maple Syrup 
Choice of Classic Coffee or Fresh Juice

エッグアメリカンブレックファーストセット  Egg’s American Breakfast Set 
ソーセージ、ベーコン、たまご2個お好みに（目玉焼き、スクランブル、プレーンオムレツ）、
マッシュルーム、アスパラガス、ドライトマト、ハッシュドポテト、グリーンサラダ 、 
クラシックコーヒーまたはフレッシュジュースからお選びください 
Sausage, Bacon, Two Eggs Any Style(Fried, Scrambled, Plain Omelet),  
Mushroom, Asparagus, Dry tomato, Hashbrowns, Green Salad, 
Choice of Classic Coffee or Fresh Juice

フレンチトーストセット  French Toast Set 
ブリオッシュ食パン、ベイクドビーンズ、マッシュルーム、アスパラガス、 
ベーコン、焼きトマト、メープルシロップ
クラシックコーヒーまたはフレッシュジュースからお選びください 
Brioche, Baked Beans, Grilled Mushroom, Grilled Asparagus, Bacon,
Sausage, Baked Tomato, Mayple syrup,
Choice of Classic Coffee or Fresh Juice

ガレット  Galette 
ソーセージ、ベーコン、マッシュルーム、ルッコラ、卵、トマト、パルミジャーノレッジャーノ 
Sausage, Bacon, Mushroom, Arugula, Egg, Tomato, Parmigiano-Reggiano

オーガニックガーデンサラダ  Organic Garden Salad 
ミックスグリーン、たまご、トマト、アボカド、クランベリー、アーモンド、レモンドレッシング 
Mixed Greens, Egg, Tomato, Avocado, Cranberry, Almond, Lemon Dressing

焼きたてペーストリーとパン  Freshly Baked Pastry and Bread
5種のペーストリーとパン、ジャム（いちご、アプリコット、オレンジ）、はちみつ、バター  
5 Kinds of Pastries and Bread, Jam(Strawberry, Apricot, Orange), Honey, Butter

ギリシャヨーグルト  Greek Yogurt
ヨーグルト、ブルーベリー、グラノーラ、はちみつ 
Yogurt, Blueberry, Granola, Honey

27.0  

25.0

25.0
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ランチ軽食メニュー
午前11:30から午後6:00まで
Available from 11:30am to 6:00pm

*すべてのメニューにクラシックコーヒー or 紅茶 

or ソフトドリンクが含まれます。.

All menus include classic coffee, tea, or a soft drink.

*5,000ウォン追加いただくと、シグネチャードリンク 

or ハウスグラスワイン or 生ビールにご変更できます。

Upgrade available to a signature drink,

a glass of house wine, or draft beer for an

additional 5,000 KRW.

  29.0

28.0

  27.0

  26.0

前菜  STARTER 
 
タンジェリン・シュリンプ・サラダ  Tangerine Shrimp Salad
エビ、オレンジ、リコッタチーズ、ミックスリーフ、オレンジドレッシング 
Shrimp, Orange, Ricotta, Mixed Greens, Orange Dressing

サーモン・サラダ  Salmon Salad 	
スモークサーモン、キャビア、ケッパー、玉ねぎ、アボカド、ホースラディッシュクリーム 
Smoked Salmon, Caviar, Caper, Onion, Avocado, Horseradish Cream 

ブッラータチーズのサラダ  Burrata Salad
ブッラータチーズ、生ハム、ベビールッコラ、バジルペースト
Burrata, Prosciutto, Baby Arugula, Basil Pesto

シャルキュトリ＆チーズ  Charcuterie & Cheese    
ハムやサラミなどお肉3種、チーズ3種、バゲット、コルニッション（きゅうりのピクルス）、 

ミックスナッツ
3 kinds of Cold Cut and 3 kinds of Cheese, Baguette, Cornichon, Mixed Nuts

ホライゾン ラウンジ朝食メニュー  HORIZON LOUNGE BREAKFAST ホライゾン ラウンジ ランチ軽食メニュー  HORIZON LOUNGE LUNCH



価格は韓国ウォン、単位1,000ウォン、消費税10％込みにて記載しております。  
Prices are listed in Korean Won at 1,000 values inclusive of 10% government tax.  
メニュー記載のアイテムにはたまご、牛乳、木の実（ナッツ）、クルミ、ピーナッツ、そば、大豆、小麦（グルテン）、魚介類、甲殻類、えび、いか、貝類（カキ、アワビ、ムール貝を含む）
豚肉、桃、トマト、食品添加物として亜硫酸塩が含まれている場合があり、アレルギー反応を引き起こす可能性があります。 アレルギーや食事制限のあるお客様は、
事前にサービススタッフにお申し出ください。 
Menu items may contain eggs, milk, tree nuts, walnuts, peanuts, buckwheat, soybeans, wheat(gluten), fish, shellfish, shrimp, squid, clams (includes oysters, abalone, mussels), pork, peaches, tomatoes, 
and sulfites as a food additive which can cause allergic reactions. Please inform our service staff in advance if you or any of your guests have any food allergies or dietary restrictions.

価格は韓国ウォン、単位1,000ウォン、消費税10％込みにて記載しております。  
Prices are listed in Korean Won at 1,000 values inclusive of 10% government tax.  
メニュー記載のアイテムにはたまご、牛乳、木の実（ナッツ）、クルミ、ピーナッツ、そば、大豆、小麦（グルテン）、魚介類、甲殻類、えび、いか、貝類（カキ、アワビ、ムール貝を含む）
豚肉、桃、トマト、食品添加物として亜硫酸塩が含まれている場合があり、アレルギー反応を引き起こす可能性があります。 アレルギーや食事制限のあるお客様は、
事前にサービススタッフにお申し出ください。 
Menu items may contain eggs, milk, tree nuts, walnuts, peanuts, buckwheat, soybeans, wheat(gluten), fish, shellfish, shrimp, squid, clams (includes oysters, abalone, mussels), pork, peaches, tomatoes, 
and sulfites as a food additive which can cause allergic reactions. Please inform our service staff in advance if you or any of your guests have any food allergies or dietary restrictions.
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サンドイッチ＆バーガー   SANDWICH & BURGER

ホライゾンバーガー  Horizon Burger	
ビーフパティ、モッツァレラチーズ、たまねぎ、レタス、トマト、ベーコン、 

トマトとイカ墨のバンズ、 フライドポテト
Beef Patty, Mozzarella, Onion, Lettuce, Tomato, Bacon,  
Tomato & Squid Ink Bun, French Fries 

ホライゾンクラブサンドイッチ  Horizon Club Sandwich   	  
グリルチキン、ベーコン、トマト、チェダーチーズ、目玉焼き、フライドポテト
Grilled Chicken, Bacon, Tomato, Cheddar, Fried Egg, French Fries

ビキニサンドイッチ  Bikini Sandwich	  
生ハム、グリュイエールチーズ、ベビールッコラ、トリュフのマッシュルームソース、フライドポテト 
Prosciutto, Gruyère, Baby Arugula, Truffle Mushroom Sauce, French Fries

グリル野菜の ビキニサンドウィッチ    
Grilled Vegetables Bikini Sandwich  	  
なす、ズッキーニ、モッツァレラチーズ、コルニッション（きゅうりのピクルス）、
トマトペースト、フライドポテト 
Eggplant, Zucchini, Mozzarella, Cornichon, Tomato Spread, French Fries

フライドポテト トリュフ風味  Truffle French Fries  
*ドリンクなしメニュー Drinks not included 

フライドポテト、パルミジャーノレッジャーノ、トリュフマヨネーズ 
French Fries, Parmigiano-Reggiano, Truffle Mayonnaise

ランチ軽食メニュー
午前11:30から午後6:00まで
Available from 11:30am to 6:00pm

*すべてのメニューにクラシックコーヒー or 紅茶 

or ソフトドリンクが含まれます。.

All menus include classic coffee, tea, or a soft drink.

*5,000ウォン追加いただくと、シグネチャードリンク 

or ハウスグラスワイン or 生ビールにご変更できます。

Upgrade available to a signature drink,

a glass of house wine, or draft beer for an

additional 5,000 KRW.

パスタ  PASTA 
 
シーフードスパゲティ  Seafood Spaghetti	
スパゲティ、オリーブオイル、あわび、いか、えび、ムール貝、あさり
Spaghetti, Olive Oil, Abalone, Scallop, Shrimp, Mussel, Clam 

ホワイトソースのリガトーニ  White Ragù Rigatoni	
リガトーニ、ホワイトソース、牛肉、豚肉、マッシュルーム、パルメザンチーズ
Rigatoni, White Ragu, Beef, Pork, Mushroom, Parmigiano-Reggiano

ボロネーゼ・フェットチーネ  Bolognese Fettuccine
フェットチーネ、トマトビーフボロネーゼ、パルミジャーノレッジャーノ
Fettuccine, Tomato Beef Bolognese, Parmigiano-Reggiano

 
  34.0

  34.0

  31.0

ディナーメニュー
午後6:00から午後11:00まで
Available from 11:30am to 6:00pm

*すべてのメニューにクラシックコーヒー or 紅茶 

or ソフトドリンクが含まれます。.

All menus include classic coffee, tea, or a soft drink.

*5,000ウォン追加いただくと、シグネチャードリンク 

or ハウスグラスワイン or 生ビールにご変更できます。

Upgrade available to a signature drink,

a glass of house wine, or draft beer for an

additional 5,000 KRW.

ピザ  PIZZA 

シーフード・ピザ  Seafood Pizza
ホタテ、イカ、エビ、トマト、ガーリック、オリーブ、ルッコラ
Scallop, Cuttle fish, Shrimp, Tomato, Garlic, Olive, Arugula 

チョリソー・ピザ  Chorizo Pizza
チョリソー、トマト、オリーブ、アーティチョーク、ペペロンチーノ、バジル
Chorizo, Tomato, Olive, Artichoke, Peperoncino, Basil

サルシッチャ・ピザ  Salsiccia Pizza	
ソーセージ、ベーコン、トマト、マッシュルーム、玉ねぎ、ポテト、モッツァレラ、チーズソース
Sausage, Bacon, Tomato, Mushroom, Onion,  
Potato, Mozzarella, Cheese Sauce 

ゴルゴンゾーラチーズ・ピザ  Gorgonzola Cheese Pizza	
ゴルゴンゾーラチーズ、モッツァレラ、トリュフのハチミツ
Gorgonzola, Mozzarella, Truffle Honey

   36.0

  33.0

  32.0

  31.0

シーフード  SEA FOOD 
 
ロブスター・クリーム・フロレンタイン  Lobster Cream Florentine
ロブスター、ホタテ、エビ、卵、リコッタチーズ、ほうれん草、マッシュルーム、クリームソース 
Lobster, Scallop, Shrimp, Egg, Ricotta, Spinach, Mushroom, Cream Sauce

 
   37.0



価格は韓国ウォン、単位1,000ウォン、消費税10％込みにて記載しております。  
Prices are listed in Korean Won at 1,000 values inclusive of 10% government tax.  
メニュー記載のアイテムにはたまご、牛乳、木の実（ナッツ）、クルミ、ピーナッツ、そば、大豆、小麦（グルテン）、魚介類、甲殻類、えび、いか、貝類（カキ、アワビ、ムール貝を含む）
豚肉、桃、トマト、食品添加物として亜硫酸塩が含まれている場合があり、アレルギー反応を引き起こす可能性があります。 アレルギーや食事制限のあるお客様は、
事前にサービススタッフにお申し出ください。 
Menu items may contain eggs, milk, tree nuts, walnuts, peanuts, buckwheat, soybeans, wheat(gluten), fish, shellfish, shrimp, squid, clams (includes oysters, abalone, mussels), pork, peaches, tomatoes, 
and sulfites as a food additive which can cause allergic reactions. Please inform our service staff in advance if you or any of your guests have any food allergies or dietary restrictions.

価格は韓国ウォン、単位1,000ウォン、消費税10％込みにて記載しております。  
Prices are listed in Korean Won at 1,000 values inclusive of 10% government tax.  
メニュー記載のアイテムにはたまご、牛乳、木の実（ナッツ）、クルミ、ピーナッツ、そば、大豆、小麦（グルテン）、魚介類、甲殻類、えび、いか、貝類（カキ、アワビ、ムール貝を含む）
豚肉、桃、トマト、食品添加物として亜硫酸塩が含まれている場合があり、アレルギー反応を引き起こす可能性があります。 アレルギーや食事制限のあるお客様は、
事前にサービススタッフにお申し出ください。 
Menu items may contain eggs, milk, tree nuts, walnuts, peanuts, buckwheat, soybeans, wheat(gluten), fish, shellfish, shrimp, squid, clams (includes oysters, abalone, mussels), pork, peaches, tomatoes, 
and sulfites as a food additive which can cause allergic reactions. Please inform our service staff in advance if you or any of your guests have any food allergies or dietary restrictions.

ディナーメニュー
午後6:00から午後11:00まで
Available from 11:30am to 6:00pm

*すべてのメニューにクラシックコーヒー or 紅茶 

or ソフトドリンクが含まれます。.

All menus include classic coffee, tea, or a soft drink.

*5,000ウォン追加いただくと、シグネチャードリンク 

or ハウスグラスワイン or 生ビールにご変更できます。

Upgrade available to a signature drink,

a glass of house wine, or draft beer for an

additional 5,000 KRW.

前菜   STARTER 
 
サーモン・サラダ  Salmon Salad 	
スモークサーモン、キャビア、ケッパー、玉ねぎ、アボカド、 ホースラディッシュクリーム 
Smoked Salmon, Caviar, Caper, Onion, Avocado, Horseradish Cream

ブッラータチーズのサラダ  Burrata Salad
ブッラータチーズ、生ハム、ベビールッコラ、バジルペースト
Burrata, Prosciutto, Baby Arugula, Basil Pesto

28.0

 

27.0

34.0

34.0

31.0

パスタ  PASTA 
 
シーフードスパゲティ  Seafood Spaghetti	
スパゲティ、オリーブオイル、あわび、いか、えび、ムール貝、あさり
Spaghetti, Olive Oil, Abalone, Scallop, Shrimp, Mussel, Clam 

ホワイトソースのリガトーニ  White Ragù Rigatoni	
リガトーニ、ホワイトソース、ビーフ、ポーク、マッシュルーム、パルメザンチーズ
Rigatoni, White Ragu, Beef, Pork, Mushroom, Parmigiano-Reggiano

ボロネーゼ・フェットチーネ  Bolognese Fettuccine
フェットチーネ、トマトビーフボロネーゼ、パルミジャーノレッジャーノ
Fettuccine, Tomato Beef Bolognese, Parmigiano-Reggiano

32.0

バーガー   BURGER 
 
ホライゾンバーガー  Horizon Burger	
ビーフパティ、モッツァレラチーズ、たまねぎ、レタス、トマト、 

ベーコン、トマトとイカ墨のバンズ、フライドポテト
Beef Patty, Mozzarella, Onion, Lettuce, Tomato, Bacon,  
Tomato & Squid Ink Bun, French Fries

ディナーメニュー
午後6:00から午後11:00まで
Available from 11:30am to 6:00pm

*すべてのメニューにクラシックコーヒー or 紅茶 

or ソフトドリンクが含まれます。.

All menus include classic coffee, tea, or a soft drink.

*5,000ウォン追加いただくと、シグネチャードリンク 

or ハウスグラスワイン or 生ビールにご変更できます。

Upgrade available to a signature drink,

a glass of house wine, or draft beer for an

additional 5,000 KRW.

ピザ  PIZZA 

シーフード・ピザ  Seafood Pizza
ホタテ、イカ、エビ、トマト、ガーリック、オリーブ、ルッコラ
Scallop, Cuttle fish, Shrimp, Tomato, Garlic, Olive, Arugula 

チョリソー・ピザ  Chorizo Pizza
チョリソー、トマト、オリーブ、アーティチョーク、ペペロンチーノ、バジル
Chorizo, Tomato, Olive, Artichoke, Peperoncino, Basil

サルシッチャ・ピザ  Salsiccia Pizza	
ソーセージ、ベーコン、トマト、マッシュルーム、玉ねぎ、ポテト、モッツァレラ、チーズソース
Sausage, Bacon, Tomato, Mushroom, Onion,  
Potato, Mozzarella, Cheese Sauce 

ゴルゴンゾーラチーズ・ピザ  Gorgonzola Cheese Pizza	
ゴルゴンゾーラチーズ、モッツァレラ、トリュフのハチミツ
Gorgonzola, Mozzarella, Truffle Honey

   36.0

33.0

  32.0

 
31.0

シーフード  SEA FOOD 
 
ロブスター・クリーム・フロレンタイン  Lobster Cream Florentine
ロブスター、ホタテ、エビ、卵、リコッタチーズ、ほうれん草、 マッシュルーム、クリームソース
Lobster, Scallop, Shrimp, Egg, Ricotta, Spinach, Mushroom, Cream Sauce

オヒョウのグリル  Grilled White Halibut   
オヒョウ、ハブクラスト、季節の野菜グリル、ディルオイル
Halibut, Hub Crust, Grilled Seasonal Vegetables, Dill Oil

37.0

35.0

ホライゾン ラウンジ ディナーメニュー  HORIZON LOUNGE DINNER



価格は韓国ウォン、単位1,000ウォン、消費税10％込みにて記載しております。  
Prices are listed in Korean Won at 1,000 values inclusive of 10% government tax.

価格は韓国ウォン、単位1,000ウォン、消費税10％込みにて記載しております。  
Prices are listed in Korean Won at 1,000 values inclusive of 10% government tax.  
メニュー記載のアイテムにはたまご、牛乳、木の実（ナッツ）、クルミ、ピーナッツ、そば、大豆、小麦（グルテン）、魚介類、甲殻類、えび、いか、貝類（カキ、アワビ、ムール貝を含む）
豚肉、桃、トマト、食品添加物として亜硫酸塩が含まれている場合があり、アレルギー反応を引き起こす可能性があります。 アレルギーや食事制限のあるお客様は、
事前にサービススタッフにお申し出ください。 
Menu items may contain eggs, milk, tree nuts, walnuts, peanuts, buckwheat, soybeans, wheat(gluten), fish, shellfish, shrimp, squid, clams (includes oysters, abalone, mussels), pork, peaches, tomatoes, 
and sulfites as a food additive which can cause allergic reactions. Please inform our service staff in advance if you or any of your guests have any food allergies or dietary restrictions.

ディナーメニュー
午後6:00から午後11:00まで
Available from 11:30am to 6:00pm

*すべてのメニューにクラシックコーヒー or 紅茶 

or ソフトドリンクが含まれます。.

All menus include classic coffee, tea, or a soft drink.

*5,000ウォン追加いただくと、シグネチャードリンク 

or ハウスグラスワイン or 生ビールにご変更できます。

Upgrade available to a signature drink,

a glass of house wine, or draft beer for an

additional 5,000 KRW.

バーメニュー   BAR MENU 
 
季節のフルーツ  Seasonal Fruits	
日替わりで新鮮なフルーツをご用意しております
We supply fresh fruits every day.

シャルキュトリ＆チーズ  Charcuterie & Cheese
ハムやサラミなどお肉3種、チーズ3種、バゲット、コルニッション（きゅうりのピクルス）、 ミックスナッツ
3 kinds of Cold Cut and 3 kinds of Cheese, Baguette, Cornichon, Mixed Nuts

バッファローチキンウィング  Buffalo Chicken Wing
チキンウィング、野菜スティック、ブルーチーズのディップ
Chicken Wing, Vegetable Stick, Blue Cheese Dip

フライドポテト トリュフ風味  Truffle French Fries 
*ドリンクなしメニュー Drinks not included	
フライドポテト、パルミジャーノレッジャーノ、トリュフマヨネーズ 
Fried Potato, Parmigiano-Reggiano, Truffle Mayonnaise

グリル・ブリーチーズ  Grilled Brie Cheese
*ドリンクなしメニュー Drinks not included 
ブリー、グラノーラ、メープル、クラッカー 
Brie, Granola, Maple, Cracker

33.0

26.0

 25.0

  19.0

18.0

シグネチャー
ドリンク
カラー・オブ・インスパイア
THE COLORS OF INSP IRE

 

リゾートを彩るたくさんの色からインスピレーシ

ョンを得た、バリスタ考案の特製ドリンクをお楽

しみください。
Drawing inspiration from INSPIRE, our baristas have 

specially crafted drinks that embody the various colors 

that can be found throughout the resort.

  

ホライゾン・シグネチャー・クリーム・コーヒー   
HORIZON SIGNATURE CREAM COFFEE  

パープル・ホライゾン・ラテ  Purple Horizon Latte 
自家製クリーム、ナチュラルカラーパウダー、 エスプレッソ、ミルク
House-made Cream, Natural Color Powder, Espresso, Milk

グリーン・フォレスト・ラテ  Green Forest Latte 
自家製クリーム、プレミアム抹茶パウダー、バニラシロップ、 エスプレッソ、ミルク
House-made Cream, Premium Matcha Powder, Vanila Syrup, Espresso, Milk 

ブルー・オーシャン・ラテ  Blue Ocean Latte  
自家製クリーム、ピスタチオパウダー、エスプレッソ、ミルク、 クッキークランブル
House-made Cream, Pistachio Powder, Espresso, Milk, Cookie Crumble 

ナティー・ピーナッツ・ラテ   Nutty Peanut Latte  
自家製ピーナッツクリーム、へーズルナッツシロップ、エスプレッソ、 ミルク、クラッシュピーナッツ
House-made Peanut Cream, Hazelnut Syrup, Espresso, Milk, Crushed Peanut

 

  18.0

  18.0

  18.0

  18.0

ラウンジ・シグネチャー・フルーツエード  
HORIZON S IGNATURE FRUITS  ADE   

パープル・インスパイア・エード  Purple INSPIRE Ade 
レモンジュース、レモンシロップ、ナチュラルカラーパウダー、 ブルーキュラソー、ソーダ
Lemon Juice, Lemon Syrup, Natural Color Powder, Blue Curacao, Soda

ディープ・グリーン・エード  Deep Green Ade 
ライムジュース、パッションフルーツのピュレ、ブルーキュラソー、ソーダ
Lime Juice, Passion Fruit Purée, Blue Curacao, Soda 

レッド・サンセット・エード  Red Sunset Ade  
グレープフルーツシロップ、カモミール＆ライチシロップ、ソーダ 
Grapefruit Syrup, Chamomile & Lychee Syrup, Soda

 
  

18.0

  18.0

  18.0

ホライゾン・シグネチャー・クリーム・コーヒー  HORIZON SIGNATURE CREAM COFFEE ラウンジ・シグネチャー・フルーツエード  HORIZON SIGNATURE FRUITS ADE



価格は韓国ウォン、単位1,000ウォン、消費税10％込みにて記載しております。  
Prices are listed in Korean Won at 1,000 values inclusive of 10% government tax.

価格は韓国ウォン、単位1,000ウォン、消費税10％込みにて記載しております。  
Prices are listed in Korean Won at 1,000 values inclusive of 10% government tax.

コーヒー クラシック・コーヒー   CL ASSIC COFFEE  

カフェラテ  Café Latte 

アイスカフェラテ  Iced Café Latte 

カプチーノ  Cappuccino

カフェモカ  Café Mocha 

アイスカフェモカ  Iced Café Mocha

アメリカン  Americano

アイスアメリカン  Iced Americano

エスプレッソ  Espresso 

 16.0 

16.0 

16.0

16.0 

16.0 

15.0

15.0

15.0

16.0

16.0

コーヒー以外   NON-COFFEE 
 
ホットココア  Hot Chocolate	

アイスココア  Iced Chocolate

茶
15.0

 15.0

 15.0

 15.0

TAVALONティーセレクション  TAVALON TEA SELECTION  

緑茶  Green Tea 
セジャック（韓国緑茶）  Sejak 
ジャスミンパール  Jasmine Pearls

紅茶  Black Tea 
NYCブレックファースト  NYC Breakfast 

ダージリン  Darjeeling

アールグレイリザーブ  Earl Grey Reserve

ウーロン茶  Oolong Tea 
ピーチウーロン茶  Peachy Oolong

ハーブティー  Herbal Tea 
クールミント  Cool Mint 

ロイヤルカモミール  Royal Chamomile

ルイボス シュープリーム  Rooibos Supreme



価格は韓国ウォン、単位1,000ウォン、消費税10％込みにて記載しております。  
Prices are listed in Korean Won at 1,000 values inclusive of 10% government tax.

価格は韓国ウォン、単位1,000ウォン、消費税10％込みにて記載しております。  
Prices are listed in Korean Won at 1,000 values inclusive of 10% government tax.

お飲み物 フレッシュジュース FRESH JUICE 
 
オレンジ、グレープフルーツ、アップル   
Orange, Grapefruit, Apple

 

  15.0

ビール 生ビール   DRAFT BEER 
 
ハンメク  Hanmac	
ラガー、アルコール度数 4.6%、韓国 
Lager, 4.6% ABV, Korea

 
 420ml 12.0

瓶ビール   BOT TLED BEER 
 
ロストコースト インペリアルスタウト  Lost Coast Imperial Stout
スタウト、アルコール度数 10%、アメリカ 
Stout, 10.0% ABV, USA

青島（チンタオ）  Tsingtao		   
ラガー、アルコール度数 4.7%、中国 

Lager, 4.7% ABV, China

アサヒ  Asahi			 
ラガー、アルコール度数 5.0%、日本 
Lager, 5.0% ABV, Japan

カス  Cass		
ラガー、アルコール度数 4.5%、韓国 
Lager, 4.5% ABV, Korea

 
 355ml 18.0

330ml 12.0

330ml 12.0

500ml 10.0

ソフトドリンク  SOFT DRINK 
コカ・コーラ、コカ・コーラゼロ  Coca Cola, Coca Cola Zero

スプライト  Sprite

トニックウォーター、クラブソーダ、ジンジャーエール   
Tonic Water, Club Soda, Ginger Ale 

   7.0

  7.0

  7.0

ボトルウォーター   BOT TLED WATER

アクアパンナ  Acqua Panna

サンペレグリノ  San Pellegrino

ペリエ  Perrier

  250ml 6.0   500ml 8.0

  250ml 6.0   500ml 8.0
330ml 6.0

カクテル シグネチャー   SIGNATURE  

各ホテルタワーをイメージしたシグネチャーカクテル 
 
ホライゾンクララ  Horizon Clara
自家製レモネード、ドラフトラガービール
House-made Lemonade, Draft Lager Beer

ライジングサン  Rising Sun
ジン、スイートベルモット、シュガーシロップ、スパークリングワイン
Gin, Sweet Vermouth, Sugar Syrup, Sparkling Wine

ライジングフォレスト  Rising Forest
ジン、自家製レモネード
Gin, House-made Limeade

ライジングオーシャン  Rising Ocean
スパークリングワイン、レモンジュース、ブルーキュラソーシロップ 
Sparkling Wine, Lemon Juice, Blue Curacao Syrup

 
20.0

  20.0

  20.0

  20.0

クラシック  CL ASSIC
 
ジントニック  Gin & Tonic
ジン、トニックウォーター、レモンまたはライムを添えて
Gin, Tonic Water, Lemon or Lime Wedge

ドライマティーニ  Dry Martini
ジン、ドライベルモット、レモンツイスト 
Gin, Dry Vermouth, Lemon Twist

ミモザ  Mimosa
スパークリングワイン、オレンジジュース、コアントロー
Sparkling Wine, Orange Juice, Cointreau

オールドファッション  Old-Fashioned
バーボンウイスキー、シュガー、アンゴスチュラ ビターズ 
Bourbon Whiskey, Sugar, Angostura Bitter

 
20.0

  20.0

  20.0

  20.0

ノンアルコールカクテル   MOCKTAI L 
 
パッションホライゾン  Passion Horizon
黄桃、 もものピュレ、 牛乳  
Yellow Peach, Peach Purée, Milk

  20.0



価格は韓国ウォン、単位1,000ウォン、消費税10％込みにて記載しております。  
Prices are listed in Korean Won at 1,000 values inclusive of 10% government tax.

価格は韓国ウォン、単位1,000ウォン、消費税10％込みにて記載しております。  
Prices are listed in Korean Won at 1,000 values inclusive of 10% government tax.

グラスワイン スパークリング  SPARKL ING	  
 
Veuve Clicquot, Yellow Label “Brut” NV - France

Organic Sparkling, Emiliana “Brut” NV - Chile

Veuve Ambal, Charles Roux Blanc de Blanc “Brut” - France

 グラス	 ボトル 

	 180.0

	 80.0

15.0	 66.0

白   WHITE 
 
Sauvignon Blanc, Nakd, Marlborough - New Zealand

Chardonnay, Terrazas de Los Andes Reserva, Mendoza - Argentina

Chardonnay, Robert Oatley Pocketwatch - Australia

 

	 100.0

80.0 
15.0	 66.0

赤   RED

Cabernet Sauvignon, Luma Chequén Grand Reserva, Maule Valley - Chile

Côtes du Rhône, Famille Perrin Réserve Rouge - France

Cabernet Sauvignon, Robert Oatley Pocketwatch - Australia

 

	 100.0 

80.0 
15.0	 66.0

ボトルワイン ハーフボトル   HALF  BOT TLE
 
Louis Roederer, Collection “Brut” NV - France

Laurent-Perrier La Cuveé “Brut” NV - France 

Moët & Chandon, Imperial “Brut” NV - France

Chablis, Louis Jadot - France

Sauvignon Blanc, Sileni Cellar Selection - New Zealand

Chardonnay, Emiliana Natura - Chile

Château de Pez, Saint-Estèphe - France

Pinot Noir, Domaine Roux, La Moutonnière, Bourgogne - France

Château Bel Orme, Tronquoy de Lalande - France

Cabernet Sauvignon, Emiliana Natura - Chile

 ボトル 

130.0

120.0

 110.0

 110.0

 60.0

 50.0

 160.0

 100.0

 90.0

 50.0

シャンパン＆スパークリング  CHAMPAGNE & SPARKL ING	  
 
Dom Pérignon “Brut” 2013 - France

Billecart-Salmon “Demi-Sec” NV - France

Charles Heidsieck “Brut” NV - France

Rosé, Veuve Clicquot “Brut” NV - France

Veuve Clicquot, Yellow Label “Brut” NV - France

Domaine Chandon “Brut” NV - Australia

Organic Sparkling, Emiliana “Brut” NV - Chile

  

680.0

260.0

260.0

250.0

180.0

95.0

80.0

ロゼ  ROSÉ	  
 
Rosé, Minuty M, Côtes de Provence - France

  

70.0

甜品  DESSERT 	 
 
Moscato d’Asti DOCG, Villa Jolanda - Italy

  

50.0

白   WHITE	  
 
Vermentino Toscana IGT, Aia Vecchia - Italy

Sauvignon Blanc, Nakd, Marlborough - New Zealand

Chardonnay, Terrazas de Los Andes Reserva, Mendoza - Argentina

  

100.0

100.0

80.0

赤   RED

Shiraz, Kellermeister Firstborn Shiraz, Barossa Valley - Australia

Cabernet Sauvignon, Luma Chequén Grand Reserva, Maule Valley - Chile

Côtes du Rhône, Famille Perrin Réserve Rouge - France

  

225.0

100.0

80.0

  

  375ml     
375ml  
375ml  

  375ml     
375ml  

  375ml  

  375ml     
375ml     
375ml  

  375ml  



価格は韓国ウォン、単位1,000ウォン、消費税10％込みにて記載しております。  
Prices are listed in Korean Won at 1,000 values inclusive of 10% government tax.

価格は韓国ウォン、単位1,000ウォン、消費税10％込みにて記載しております。  
Prices are listed in Korean Won at 1,000 values inclusive of 10% government tax.

スピリッツ シングルモルト スコッチウイスキー   SINGLE MALT  SCOTCH WHISKY 
 
スペイサイド  SPEY SIDE 

マッカラン 18年  The Macallan 18YR

グレンフィディック18年  Glenfiddich 18YR

マッカラン 15年  The Macallan 15YR

グレンフィディック15年  Glenfiddich 15YR

マッカラン 12年   The Macallan 12YR

バルヴェニー 12年   The Balvenie 12YR 

グレンフィディック 12年  Glenfiddich 12YR 

 
ハイランド  HIGH LANDS 

ダルモア 12年  The Dalmore 12YR

グレンモーレンジィ オリジナル 10年   
Glenmorangie Original 10YR

 
アイラ  ISLAY 

ラフロイグ 10年 Laphroaig 10YR  

ボトル 

950.0

600.0

500.0

400.0

370.0

370.0

330.0
 
 

370.0

300.0
 
 

300.0

     ショット

43.0

37.0

33.0

30.0

30.0

27.0

30.0

25.0

25.0

ブレンデッド スコッチ ウィスキー   BLENDED SCOTCH WHISKY 
 
バランタイン 17年  Ballantine’s 17YR

バランタイン 12年  Ballantine’s 12YR

ジョニーウォーカーブラック  Johnnie Walker Black

ジョニーウォーカーレッド  Johnnie Walker Red

 

450.0

230.0

230.0

150.0

 
  35.0

20.0

20.0

15.0

アイリッシュウイスキー   I R ISH WHISKY 

ジェムソン ６年  Jameson 6YR

 

150.0
  

15.0

日本ウイスキー   JAPANESE WHISKY

サントリー 角瓶  Suntory Kakubin 150.015.0

アメリカンウイスキー   AMERICAN WHISKEY 

ワイルドターキー バーボン  Wild Turkey Bourbon

ジムビーム バーボン  Jim Beam Bourbon

 

250.0

150.0

 

23.0

15.0

スピリッツ   ボトル
 

750.0

330.0

ショット
 

55.0

27.0

コニャック  COGNAC 
 
レミーマルタン X.O  Remy Martin X.O 

レミーマルタンV.S.O.P  Remy Martin V.S.O.P

 

230.0

150.0

  
20.0

15.0

ウォッカ  VODKA 
 
グレイグース  Grey Goose 

アブソルート  Absolut

 

230.0

150.0

  
20.0

15.0

ジン  GIN 
  
ヘンドリックス  Hendricks 

タンカレー  Tanqueray

 

150.0

150.0

  
15.0

15.0

ラム   RUM 
  
ハバナ クラブ アネホ  Havana Club Añejo 

マリブ ココナッツ  Malibu Coconut

 

230.0

150.0

 

20.0

15.0

テキーラ  TEQUIL A 
  
1800 シルバー  1800 Silver 

ホセ・クエルボ エスペシャル  Jose Cuervo Especial




